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TASTE DOLOMITES

25-07-2021

A cena con Gustav Mahler
Zu Tisch mit Gustav Mahler

Aperitiv

“Pivny Syr” Vollkorn- Schwarzbrotcroutons
dazu Weichkase aromatisiert mit Bier
und rote, karamellisierte Tropea-Zwiebel

Hausgemachte Schlutzkrapfen gefillt mit Ziegentopfen und Krautern
in brauner Butter

Gerostel nach “Frau Emma'’s Rezept” mit Pustertaler Kartoffeln

Vinschger Marillenknodel
auf Vanillecreme

GETRANKE

Spaten Bier
Chianti gallo nero
Asti spumante
Altemasi brut millesimato
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